
 

 

 

Viner  wines 

Champagne & Mousserande 
Prosecco Cartemisia EKO  120/475 kr 
Prosecco Ferrari Brut Organic 140/545 kr 
Pol Roger Brut Reserve, Champagne 160/875 kr 
Pol Roger Brut Vintage 2015       1795 kr 
Pol Roger Brut Vintage 2015 Magnum         3595 kr 
          
         

Rosé/Vita  Rosé/White 
Gris Blanc Rosé, Frankrike  115/445 kr 
M de Minuty Rosé, Frankrike 140/545 kr 
Cadetto Bianco, Italien  115/445 kr 
Villa Antinori Bianco Toscana, Italien         545 kr 
Tormaresca Chardonnay, Italien 130/495 kr 
La Motte Sauvignon Blanc, Sydafrika 135/525 kr 
Diora Chardonnay, USA  130/495 kr 
Chablis Louis Robin, Frankrike 160/625 kr 
Trimbach Riesling Alsace, Frankrike 155/595 kr 
Sancerre Les Baronnes, Frankrike         695 kr 
Black Stallion Napa Valley Chardonnay,USA  795 kr 
Cakebread Napa Valley Chardonnay, USA      995 kr 

Röda  Red 
Cadetto Rosso, Italien  115/445 kr 
Rubesco Lungarotti, Italien  130/495 kr 
Zeni Valpolicella Ripasso, Italien 155/595 kr 
Peppoli Riserva Chianti Classico, Italien         645 kr 
Villa Antinori Toscana, Italien         545 kr 
Barolo DOCG 2017 Prunotto, Italien        1095 kr 
Trus Crianza Ribera del Duero, Spanien          695 kr 
Garmón Ribera del Duero, Spanien        1195 kr 
Cotes du Rhone Rouge, Frankrike 135/525 kr 
Irony Pinot Noir, USA  145/575 kr 
Coppola Santa Barbara Pinot Noir, USA         695 kr 
Klumpp Spätburgunder, Tyskland         675 kr 
Black Stallion Cabernet Sauvignon         775 kr 
Black Stallion Cabernet Sauvignon Magnum1550 kr 
Black Stallion Los Carneros Pinot Noir, USA   795 kr 
 

 
Whisky & Avec                                                       
Priser per cl 
Ballantines Finestes, Blended  32 kr 
The Famouse Grouse, Blended 32 kr 
Chivas Regal, Blended   34 kr 
Jack Daniels, Bourbon   28 kr 
Jura 10 Y.O Single Malt  32 kr 
Bushmills 16 Y.O Single Malt 36 kr 
Diplpmatico Rom  32 kr 
Zacapa Rom 23 Solera Gran Reserva  44 kr 
Braastad VS Cognac  32 kr 
Braastad XO Cognac  38 kr 
Braastad XO Superior Cognac 44 kr 
Braastad Extra Cognac  55 kr                                                              
Boulard Grand Solage, Calvados  32 kr 
Boulard XO, Calvados  38 kr 
Tequila Reserva 1800 Anejo 36 kr 
Botran Reserva Rum 15   34 kr 
Botran Reserva Rum 18  38 kr 
 
 

Förrätter Starters 
Kräftsoppa med kryddosttoast 

175 kr 
Färgglad tomatsallad med buffelmozzarella och 

balsamico 
155 kr/m serrano 185 kr 

Liten vit pizza med löjrom från kalix och 
västerbottensost 

225 kr 
Toast Skagen med löjrom från kalix 

210 kr 
 

Varmrätter Main courses                   
Croque Monsieur med mixsallad 

195 kr 
Räksallad med avocado, ägg & rhode island 

295 kr 
Vegetarisk kantarellrisotto, parmesan, ruccola 

285 kr 
Enkel/Dubbelburgare med bacon, ost, silverlök, 

sriracha mayo och pommes 
220/255 kr 

Halloumiburgare med avocado, silverlök, sriracha mayo 
och sötpotatis pommes 

255 kr 
1/1 Toast Skagen med löjrom från kalix 

295 kr 
Mezzi Rigatoni med kantareller, rökt sidfläsk, rött vin 

275 kr 
Kalvfärsbiff med kantarellgräddsås, gelé, pressgurka 

285 kr 
Rödingfilé med skaldjurssås, bella verde och 

potatisbakelse 
365 kr 

 Biff Rydberg med senapscreme och äggula 
375 kr 

 

Dessert 
Husets Glass & Sorbet 2 kulor 

95 kr 
Chokladvariation med marinerade körsbär och 

körsbärssorbet 
135 kr 

Vaniljglass med varma hjortron & mandelflarn 
155 kr 

Gammelknas och Sörmlands Ädel med grön 
tomatmarmelad & sticks 

135 kr 
Två små chokladtryfflar 

50 kr 
 

 

Drycker to Drink 

Öl Klass III  Beer 
Carlsberg Export fat 40 cl  82 kr 
Carlsberg Hof fat 40 cl  82 kr 
Brooklyn Lager fat 40 cl  94 kr 
Nya Carnegie 100 W IPA fat 40 cl 94 kr 
Guinness Stout brk 50 cl  94 kr 
Eriksberg flaska 50 cl  92 kr 
Carlsberg Hof flaska 33 cl  79 kr 
Staropramen Dark flaska 33 cl 79 kr 
Celia Czech Lager 33 cl GLUTENFRI 79 kr 
 
Sommersby Sparkling Secco Cider 33 cl 75 kr 
Sommersby Pear Cider 33 cl 75 kr 
Garage Lemon Lemonad 27,5 cl 75 kr 

Öl klass I  Beer low alc 
Carlsberg 0,5 Fat 40 cl  65 kr 
Brooklyn Special Effects Non Alco 33 cl 59 kr 

Vatten & Läsk  Soft drinks 
Loka naturell, citron  45 kr 
Pepsi, Pepsi max, 7 up, Zingo,  45 kr 
Passion, tranbergs juice  45 kr 
Äppelmust från Värmdö Musteri 55 kr 
Jordgubbsdryck från Värmdö Musteri 55 kr 
Svartvinbärsdryck från Värmdö Musteri 55 kr 
Rabarberdryck från Värmdö Musteri 55 kr 

Kaffe  Coffee 
Kaffe   35 kr 
Te   30 kr 
Cafe Latte   45 kr 
Cappuchino   45 kr 
Espresso, enkel   35 kr 
Espresso, dubbel   40 kr 

 

Barnmeny 
Pasta med skinka och grädde 125 kr 
Korv med pommes , 2 korvar 125 kr 
Cheeseburgare med pommes 125 kr 
Pizza vesuvio/margaritha  125 kr 

Side/Snacks 

PIZZA      
Vesuvio/Margaritha  195 kr 
Portabello, ruccola, pinjenötter 225 kr 
Scampi, chili, vitlök, tomat 245 kr 
Meatlover(salami, salsiccia, serrano) 
  245 kr 
 
Pizzorna bakas med förstklassiga 
råvaror och finns även glutenfria + 30 
kr 
 

Drinkar  Drinks 
Prosecco Cartemisia EKO  120 kr 
Prosecco Ferrari Brut Organic 130 kr 
Pol Roger Brut Reserve, Champagne 160 kr 
Aperol Spritz  155 kr 
Ramsbury Vodka Tonic  160 kr 
Ramsbury Gin Tonic  160 kr 
Ramsbury Dry Martini  160 kr 
Bushmills Irish Cofee  160 kr 
 
 
 

 

Hundglass. 2 smaker, lax 
alt lever. 75 kr. 

 
ALLERGENER 

Maten kan innehålla spår av följande 
allergener.  Fråga personalen för specifik rätt. 

Mjölk, Gluten, Ägg, Kräftdjur, Blötdjur, Fisk, 
Jordnötter, Sesamfrö, Sojabönor, Svaveldioxid, 

Sulfit, Nötter, Selleri, Senap och Lupin 

 
 

A LA CARTE 
Förrätter  Starters 

Gratinerad Chevre med rostade rödbetor,  
rökt sidfläsk och pinjenötter  

Chevre, roasted beets, smoked bacon, pine nuts 
130 kr 

Tre skärgårdstapas Le Golf 
Three ”tapas Le Golf” 

155 kr 
Råraka med löjrom från kalix och klassiska tillbehör 

Hash browns with the bleak roe   
175 kr 

Varmrätter Main course 
Chiliburgare med guacamole och pommes 

Chili burger with guacamole and chips  
185 kr 

Färsk pasta med eco scampi, örter och vitlök  
Fresh pasta with eco scampi, herbs and garlic 

165 kr 
Råraka med löjrom från kalix och klassiska tillbehör 

Hash browns with the bleak roe   
245 kr 

Halstrad rödingfilé med vitsparris och löjromsås 
Grilled char fillet with white asparagus and roe sauce  

245 kr 
Majskyckling med rostade primörer och örtbuljong 

Corn chicken with roasted vegetables  
200 kr 

Biff Korat new style  
Beef Korat new style 

295 kr 

Desserter Desserts 
Passionsfrukt cheesecake med halloncouli  
Passion fruit cheesecake with raspberry couli 

65 kr 
Pistageglass med flarn och färska hallon 

Pistachio ice cream, crispy biscuit and fresh raspberries  
95 kr 
”P4”  
35 kr 

 


